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INTRODUGCAO
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INTRODUGCAO

A METODOLOGIA DOS LIMIARES HEDONICOS (MLH) PODE SER USADA PARA
ESTIMAR O QUANTO UM INGREDIENTE PODE SER REDUZIDO NOS ALIMENTOS
SEM COMPROMETER A ACEITACAO (LIMIAR DE ACEITACAO COMPROMETIDA —
LAC) E SEM RESULTAR EM REJEICAO SENSORIAL (LIMIAR DE REJEICAO
HEDONICA — LRH) POR PARTE DO CONSUMIDOR.

AINDA SAO POUCOS 0OS ESTUDOS QUE INVESTIGAM SE A SEGMENTACAO DOS
CONSUMIDORES EM GRUPOS COM CARACTERISTICAS ESPECIFICAS AFETA OS
ALORES DESSES LIMIARES.

II/hO et al. (2015, 2017, 2018); De Souza et al. (2021); Moraes et al. (2022);
na et al. (2023).




INTRODUGCAO

SEGMENTACAO DO
MERCADO

CONSUMIDOR

wood, Ziegler e Hayes (2012); Oguzhan, Ersin e Remzi (2018); Sant'Anna et al. (2023)

DESENVOLVER
ESTRATEGIAS
ESPECIFICAS PARA

ATINGIR DE MANEIRA
MAIS EFICIENTE CADA
SEGMENTO




OBJETIVO

INVESTIGAR SE AS PORCENTAGENS DE REDUCAO DE SACAROSE, EM BEBIDA
LACTEA SABOR CHOCOLATE, QUE COMEGAM A REDUZIR A ACEITAGAO (LIMIAR
DE ACEITACAO COMPROMETIDA - LAC) E A RESULTAR EM REJEICAO
SENSORIAL (LIMIAR DE REJEICAO HEDONICA - LRH) DA BEBIDA VARIAM ENTRE
DIFERENTES SEGMENTOS DO MERCADO CONSUMIDOR




MATERIAL E METODOS

QUESTIONARIO DE CONSCIENCIA

o @ ——  EM RELACAO A SAUDE (ECS) reocupaca
(] com a
=St saude
(Schifferstein e Oude Ophuis, 1998)
" Questionarios

360
consumidores

QUESTIONARIO DEMOGRAFICO-

Aprovado pelo Comité de Etica em Pesquisa com Seres

. Y . . Humanos (nimero 6.023.965)




MATERIAL E METODOS

¢f S
=] 360 consumidores
“ Segmentos
360
. 329 consumidores

consumidores
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Baixa Preocupacao: 63 |

Média Preocupacao : 240
Alta Preocupacao : 57

Com disfuncoes: 126
Sem disfuncoes: 203
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segmentacao

Segmentos:
Preocupacgao
com a Saude

12 SESSAO

22 SESSAO

32 SESSAO

42 SESSAO

52 SESSAO

MATERIAL E METODOS
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Nome:

Idade:

/

Sexo: Data: _/ [

Por favor, escreva o cédigo das amostras, prove-as da esquerda para a direita e anote no espaco
em branco o nimero referente a resposta que melhor reflita seu julgamento quanto a cor, aroma,
sabor, consisténcia e impresséo global. Enxague a boca entre as amostras.

9- Gostei extremamente

8- Gostei muito

7- Gostei moderadamente

6- Gosftei ligeiramente

5- Indiferente

4- Desgostei ligeiramente

3- Desgostei moderadamente
2- Desgostei muito

1- Desgostei extremamente

omentarios;

Codigo da amostra:

Cddigo da amostra:

Aroma

Sabor

Consisténcia

Impressdo global

Aroma

Sabor

Consisténcia

Impressdo global

BEBIDA LACTEA COM 8% DE SACAROSE: DOGURA IDEAL




Auséncia/
Presenca de
disfuncoes
sensoriais
(COVID-19)

12 SESSAO

22 SESSAO

32 SESSAO

42 SESSAO

52 SESSAO

MATERIAL E METODOS
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Idade: Sexo: Data: _ /|

Por favor, escreva o cédigo das amostras, prove-as da esquerda para a direita e anote no espaco
em branco o nimero referente a resposta que melhor reflita seu julgamento quanto a cor, aroma,
sabor, consisténcia e impresséo global. Enxague a boca entre as amostras.

9- Gostei extremamente

8- Gostei muito

7- Gostei moderadamente

6- Gosftei ligeiramente

5- Indiferente

4- Desgostei ligeiramente

3- Desgostei moderadamente
2- Desgostei muito

1- Desgostei extremamente

omentarios;

Aroma

Sabor

Codigo da amostra:

Consisténcia

Impressdo global

TAroma

Cadigo da amostra:i

Sabor

Consisténcia

Impressdo global

BEBIDA LACTEA COM 8% DE SACAROSE: DOGURA IDEAL




MATERIAL E METODOS

B LAC

_______ . Teste t para amostras pareadas (NHAC - NHAE).

Sem
segmentacao

Grafico do valor t calculado em funcao da concentracao de sacarose da
amostra estimulo.

SR » Ajuste do modelo.
Segmentos:
Preocupacao . ]
com a Saude o . LAC: concentracao de sacarose na qual o valor t calculado passa a ser igual
ao valor t tabelado (a=5%).

Segmentos:
auséncia/ bm - - - - LRH

presenca de
disfuncdes
sensoriais

....... »  Segue os mesmos critérios para ajuste do modelo do LAC.

e » LRH: concentracao de sacarose em que a nota hedénica média da amostra
passa a ser igual a cinco.




RESULTADOS E DISCUSSAO
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RESULTADOS E DISCUSSAO

ATRIBUTO SEGMENTAGCAO

(% SACAROSE) | (% SACAROSE)

Segmentos:
Preocupagao
com a Saude

AROMA
SABOR
CONSISTENCIA

IMPRESSAO GLOBAL




RESULTADOS E DISCUSSAO

LAC LRH
(% SACAROSE) | (% SACAROSE)

ATRIBUTO SEGMENTAGCAO

Presenca de
disfuncoes

= Auséncia de disfung¢des sensoriais
sensoriais

(COVID-19)
Presenca de disfuncdes sensoriais 5,99 -
Auséncia de disfuncdes sensoriais 7,63 4,59
Presenca de disfuncdes sensoriais 7,74 4 37




RESULTADOS E DISCUSSAO

EDUGAO DE SACAROSE: DIMINUIGAO DA INTENSIDADE DO GOSTO DOCE ~ BAIXA .
REDUGAO DE SACAROSE PARA INICIAR O COMPROMETIMENTO DA ACEITAGAO (LAC)
E A REJEIGAO (LRH) DO SABOR DA BEBIDA.

AMINOACIDOS X ACUCARES REDUTORES COMPOSTOS QUE CONTRIBUEM COM O
ROMA E O SABOR DA BEBIDA. REDUCAO DA SACAROSE REDUCAO DOS
MPOSTOS  INFLUENCIA NA ACEITACAO DO AROMA.

5 Damodaran e Parkin (2018) e G
0°00



RESULTADOS E DISCUSSAO

SABOR, CONSISTENCIA E IMPRESSAO GLOBAL POSSUEM VALORES DE
_AC E LRH MUITO SEMELHANTES ENTRE OS SEGMENTOS A
PREOCUPACAO COM A SAUDE NAO AFETOU.

AUSENCIA/PRESENCA DE DISFUNCOES SENSORIAIS DEVIDO A COVID-19
VALORES SEMELHANTES PARA OS LIMIARES DE AROMA E SABOR.
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Slnger-CorneI/us (2021); Gupta, Kumbhat e Seervi (2022); Nanjo et al. (2022) R




CONCLUSAO

F'OS CONSUMIDORES NAO PERMITEM GRANDES REDUCOES NA SACAROSE. -
' AS SEGMENTACOES DE CONSUMIDORES NAO INFLUENCIARAM NOS LIMIARES
HEDONICOS (LAC E LRH) DOS ATRIBUTOS SABOR, CONSISTENCIA E IMPRESSAO
GLOBAL.

NO ENTANTO, INFLUENCIARAM NO ATRIBUTO AROMA PARA AS SEGMENTACOES
DE BAIXA, MEDIA E ALTA PREOCUPAGCAO COM A SAUDE.

REDUCOES PARA 7,87% DE SACAROSE JA CAUSAM ALTERACAO NA ACEITACAO
NSORIAL DA BEBIDA. QUALQUER REDUCAO INFERIOR A ISSO NAO
IPROMETE A ACEITACAO DE NENHUM DOS ATRIBUTOS EM ESTUDO.
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