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MATERIALES Y METODOS ML LT

CARACTERIZACION INICIAL

Plant Material

Eleven selected varieties from the
UACh Potato Genebank

Cn

Chemical Characterization
GC-MS UV-Vis spectroscopy

. —

Asparagine, glucose, Total phenolics,
fructose, and sucrose. total anthocyanins,
and total carotenoids.
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MATERIALES Y METODOS

PROCESO DE FRITURA

180°C, ~2.5 min
Relacion papa-aceite
~0.0035

Humedad final
~1.8%

GC-MS: Acrilamida y
furano
LC-MS: 5-HMF
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Compuestos precursores: Azucares reductores y asparagina ‘ )
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RESULTADOS L

Neo contaminantes: Acrilamida
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Neo contaminantes: Furano y 5-HMF
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RESULTADOS Ay B

Contenido total de aceite
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RESULTADOS g S
’Correlacion entre neo contaminantes, precursores de la reaccion de Maillard y = - O
metabolitos secundarios
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CONCLUSIONES

« Los cultivares de papa evaluados son alternativas interesantes para la industria.

« Los cultivares coloreados Michune azul y Chona; y presentaron menor potencial formador
de neo contaminantes.

 La variedad no coloreada Clavela present6 la menor formacion de acrilamida.

 Las estrategias de mitigacion de neo contaminantes deben considerar la absorcion de aceite

y las propiedades organolépticas del producto.
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