IV CONGRESO IBEROAMERICANO
DE INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS

LA QUINOA SELENIZADA COMO UN SUPER ALIMENTO.

Dra. VIDALINA ANDIA AYME

UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRSISTOBAL DE HUAMANGA- PERU.
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Chenopodium quinoa AR ]

Quinua

K] ‘ negra

Quinua roja
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La quinoa baja en calorias, rica en proteinas y altamente nutritiva. aporta altos niveles

de fibra, acidos grasos insaturados, calcio, hierro y magnesio, no tiene gluten.
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Figura 1. Transporte de Se, desde su absorcion del suelo por
la raiz mediante transportadores de sulfato hasta su
volatilizacion como dimetilselenuro (DMSe) y
dimetildiselenuro (DMD Se).

Fuente: Gupta y Gupta, 2017
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SELENIZACION
El uso de una tecnologia reciente
“SELENIZACION” es la transformacion
de selenio inorganico en selenio
organico, por lo que se emplea esta
tecnologia en granos de (quinua
germinados de variedad: amarilla, roja
y negra, que aumentara el porcentaje
de proteinas, nutrcionales y de
componentes bioactivos y actuaran
como componentes anti-obesidad.
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DEFICIENCIA: Afecta al corazén,
infertilidad en var nes, artritis,
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YOGUR DE QUINUA




PRIMER FESTIVAL DE LA QUINOA-AYACUCHO-PERU -' T
Junio-2023 o 2




CAPACITACION AGRONOMICA PP
Abril-2023 Rl P

3 ! Preparacion de compostaje
Centro Experimental Canan.

UNSCH.

Culivo de Quinua




TECNICAS INNOVADORAS ARA CULTIVOS DE QUINUA e
Abril-2023 S
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Uso de CO2 en invernadero para cultivo de quinua-UNSCH
Ing. Luis Aliga, Dra. Vidalina Andia y profesionales becarios.




10 MERCADOS QUE INCREMENTARON
SU COMPRA DE QUINUA EN EL 2024

% de crecimiento de los 10 mercados que mas incrementaron su compra
.en volumenes, durante el primer semestre del 2024.

cure @) I =+
Japon @ _ +199%
israel = [ +142%
Alemania e -"'93%
Italia‘ ' -+97%
Tailandia é - +88%
Chile‘ -+69%
Colombia ° - +40%

Emiratos Arab.c - +40%
México ‘ s ' . +34%

*Fuente: Sunat-Aduanas
*Periodo: Ene-jun 2024 | Volumenes en Kg.
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0 r— Structural prope rties, functional evaluation,

0 and in vifro protein digestibility of black and

- yellow quinoa (Chenopodium petiolare) protein
isolates

Propiedades estructurales, evaluacion funcional
y digestibilidad proteica in- vifro de aislados de
quinoa negra y amarilla (Chenopodium petiolare)

Aidee |. Sanchez-Reséndiz, Anayansi Escalante-Aburto, Vidalina Andia-Ayme & Cristina Chuck-Hernandez

« Las harinas de quinua negra tuvieron porcentajes de fibra cruda mas altos y contenido de almidon
total bajos comparado con las harinas de quinua amarilla.

« Estructuralmente se observaron, en geles de SDS-PAGE, bandas de 50 kDa que corresponden a
globulinas 11S, asi como una proteina de 55 kDa.

« La digestibilidad proteica in vitro fue similar para ambos colores (>95%).

« La adicidn de aislados proteicos obtenidos de harina de quinua, podria ser considerada como una
buena alternativa para aumentar el contenido proteico de diferentes alimentos, tomando ventaja

de propiedades funcionales clave como indice de solubilidad de nitrégeno y actividad
amiilcifirante




Dr, Carbes Willachica

Ing. Paols Alave ‘ et tulii
BOLIVIA Idra Vidaling Andia
PERD
, b . Elaboracidn de alimentos
Elaboracitn de umﬂmudnsd guinua ssludablas g i & Rulalin
. il ==
Fortificacitn de mﬂmwhﬂnmhua niento Bénetico, Carcterizacidr ﬂmmlngfus aplicables al cultivo
. jinua: fertilizacion mediante COZ, Aprovechamiento de saponinas.







