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OBJETIVO GENERAL

EXPLORAR DISTINTAS CONDICIONES PARA LA OBTENCIÓN DE
AMINOÁCIDOS A PARTIR DE LACTOALBÚMINA PROCEDENTE DE SUERO
DE LECHE BOVINA MEDIANTE HIDRÓLISIS CON AGUA EN ESTADO
SUBCRÍTICO (100 °C – 373 °C)



OBJETIVOS ESPECÍFICOS

Medición de propiedades volumétricas de mezclas agua + lactoalbúmina en
condiciones isocóricas

Análisis de termorresistencia de aminoácidos en tiempos prolongados de
exposición a agua subcrítica

Diseñar, construir y poner en funcionamiento un reactor tubular continuo para
hidrólisis de proteínas en condiciones de alta temperatura y presión

Cuantificación de los productos de reacción en diferentes niveles de variables
operativas.



IMPORTANCIA DE LAS PROPIEDADES VOLUMETRICAS

CÁLCULO
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Alternativa

Suposición: la densidad de la mezcla es similar a la del solvente
puro en condiciones de reacción

Conocer la densidad de la mezcla reactiva en las condiciones de operación
nos permite calcular el tiempo de residencia en un reactor continuo.



PROPIEDADES VOLUMETRICAS

Agua Pura
 d = 0,77 g/ml

Suspensión
Proteica

d = 0,77 g/ml

¿Densidad de agua
 pura Equivalente?
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REACTOR TUBULAR CONTINUO

Solución de lactoalbúmina (LA) en agua 3% p/p



CONDICIONES EXPLORADAS

Presión de trabajo: 120 (bar)



EFECTO DE LA TEMPERATURA



EFECTO DE LA TEMPERATURA (30 minutos)



EFECTO DEL TIEMPO DE RESIDENCIA (T = 200°C)



EFECTO DEL TIEMPO DE RESIDENCIA (T = 235°C)



EFECTO DEL TIEMPO DE RESIDENCIA (T = 270°C)



CONCLUSIONES

Fenilalanina mostró una termorresistencia muy elevada frente a los demás
aminoácidos en tiempos prolongados y temperaturas elevadas. 

La densidad de la dispersión de LA puede aproximarse a la densidad del agua
pura en condiciones subcríticas en el rango de 3% – 15%.

En proceso continuo, el rendimiento (g/g LA) con 30 min de tiempo de residencia
fue: 0,085 a 235°C > 0,075 a 200°C > 0,019 a 270°C

La combinación t – T es importante a temperaturas iguales o menores a 235 °C



CONCLUSIONES

Se observó una tendencia general de disminución de rendimiento a medida que
aumentaba la temperatura, excepto valina, que presentó un incremento a 270°C.

Aunque los rendimientos obtenidos fueron bajos, se debe ampliar el estudio a
condiciones diferentes: T, X, t, CO₂, diferentes proteínas, etc.

Alanina y metionina fueron los aminoácidos con mayor recuperación a 200°C y
235°C, mientras que valina lo fue para 270°C.
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