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Fluidos Pressurizados Introducción
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Sistemas Integrados em
Alimentos

Linha 1:
Desenvolvimento e
inovação de
alimentos e bebidas

Linha 2:
Desenvolvimento e
inovação de processos

Linha 3: 
Segurança e
qualidade na cadeia
de produção de
alimentos

Linha 4: 
Relações alimentos e
saúde
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